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JAHRGANG

Kriftige goldgelbe Farbe.

Bukett mit Erntearomen, Noten von gelben und
getrockneten Friichten (Mirabellen, Mandeln) sowie
von gerosteten Haselntssen. Die von Holz beeinflussten
Ankldnge sind gut integriert und verstromen einen

wunderbar edlen Duft.

Am Gaumen dicht konzentriert, lieblich und
schmeichelnd. Ein fulliger, gut strukturierter, 6liger
und sphérischer Wein! In der Mitte zeigt er eine feine,
saftige Kornung und besticht durch eine herrliche
mineralische Sdure. Die Kérnung des Holzes sorgt fiir
ein langes, wiirziges Finale. Die von Holz beeinflussten
Ankldange sind gut integriert und verstrémen einen

wunderbar edlen Duft.
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VERKOSTUNGSNOTIZEN

Die Saison 2020 ldsst sich mit jener von 2019 ver-
gleichen: ein milder, regnerischer Winter, gefolgt von
einem trockenen Sommer mit mehreren Hitzepe-
rioden, welche gewiss weniger extrem ausgefallen sind
als 2019, die sich aber auf den Weinberg ausgewirkt
haben. Glicklicherweise fiel im Juni zwischen zwei

Trockenperioden einiges an Regen.

Obwohl uns 2020 als ein heilles, tiberaus sonnen-
verwohntes Jahr in Erinnerung geblieben ist, ents-
prachen Sonneneinstrahlung und Temperaturen in
etwa der Norm. Diese kontinentalen Wetterbedingun-
gen, deren Jahresdurchschnitt als ,normal® bezeichnet
werden kénnen, haben reife, ausgeglichene Weine

hervorgebracht.
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WEINBEREITUNG

CRU: Le Mesnil-sur-Oger
PARZELLE: Volibarts

FLACHE: 0,546 ha
BEPFLANZUNGSJAHR: 1997
REBSORTE: 100 % Chardonnay
WEINLESE: 11.09.2020

MAISCHEGARUNG:
1/3 aus Vorgirung
Spontangirung

ALKOHOL: 12,9 %

AUSBAU: 16 Monate Hefeausbau

28 % neue Barrique-Fasser
44 % Natursteinfasser
28 % Edelstahl

ABFULLUNG: 12.01.2022



